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11 listopada 1918 roku Polska
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odzyskata niepodlegtos¢. To whasniew tym ‘? \\L_ _ H %gyﬂ%ﬁa

dniu, 123 lata pozniej, obchodzimy
100-letnig rocznice tego wydarzenia.

Podczas dorocznych obchodow 11 listopada czcimy pamieé tych, ktérym
zawdzieczamy wlasne panstwo, ktérym udato si¢ podnies¢ kraj z ogromnych
zniszczen I wojny $wiatowej. Zolnierze walczacy za ojczyzne przyczynili sie w
ogromnej mierze do tego, ze mozemy teraz zy¢ wolni i bezpieczni. Mimo iz nasza
wolnos¢ jest tylko wzgledna, to po 123 latach zaborow — niewoli naznaczonej
walka, cierpieniem i1 wysitkiem wielu pokolen Polek 1 Polakéw — nasz kraj odzyskat
suwerennos¢. To ogromny sukces.

Odzyskanie przez Polske nieodleglosci od czasu zaborow, byto czyms, co nie
stalo si¢ konkretnego dnia, o dokladnej godzinie. 11 listopada zostal przyjety z
powodu tego, ze w podobnym czasie zakonczyta si¢ I wojna §wiatowa, dzigki
zawarciu rozejmu w Compiégne - Francji, pieczetujgcego ostateczng kleske
Niemiec. Dzien wczesniej przybyt do Warszawy Jozef Pitsudski. W tych
dwoch dniach, 101 11 listopada 1918, nardd polski uswiadomit sobie w petni
odzyskanie niepodlegtosci, a nastrdj gtebokiego wzruszenia i entuzjazmu
ogarnat kraj. Dzien 11 listopada ustanowiony zostat uroczystym Swietem
Niepodlegtoéci na mocy ustawy z dnia 23 kwietnia 1937 r. o Swiecie
Niepodlegtosci. Swieto to zostato zniesione po Il wojnie $wiatowej — w 1945
r., a nastepnie przywrocone ustawg z dnia 15 lutego 1989 r.

Cb6z mozna jeszcze powiedzie¢. Chwata bohaterom!

Magda Makowska KI. 1l gim




Nowy samorzad naszej szkoty

W pazdzierniku 2018 roku, w naszej szkole, odbyty sie wybory na nowych
przedstawicieli naszej szkoty. Zadanie na pokonanie innych startujgcych
byto bardzo trudne. Liczyty sie checi oraz pokazanie tego, ze bedzie sie
stuzy¢ szkole odpowiedzialnie i z pomystem. Kazdy z uczestnikéw
przygotowat wiasny plakat, ktéry zawist na gtbwnym, szkolnym korytarzu,
tydzien przed wyborami. Wybor uczniow, chociaz iz mieli duzo czasu na
zastanowienie sie, z pewnoscig nie byt tatwy. Przedstawicielami szkoty
zostali:

Julia Gtogowska KI. Il gim — Przewodniczgca

Kacper Bojarski KI. Il gim — Zastepca przewodniczgcego
Martyna Mieszkowska KI. 11l gim — Sekretarz

Daria Bystrzak K. 11l gim — Skarbnik

Jak wida¢ w ostatnim roczniku gimnazjalnym jest wielka sita! Wygranym
zyczymy sukcesow oraz udanego wypetniania obowigzkdw.

Na pierwszym zebraniu Samorzgdu zostali wybrani takze nowi
opiekunowie ucznidéw petnigcych tg wazng funkcje. Pani Sylwia Ulatowska —
pedagog oraz Pan Krzysztof Wierzbowski — nauczyciel Religii i Edukacji do
bezpieczenstwa. Mamy nadzieje, ze panowanie w nowych obowigzkach
bedzie dla nich spokojne i bez wiekszych zmartwien.

Z catego serca pragniemy tez podziekowa¢ Paniom, ktore w poprzednim
roku petnity funkcje opiekundow Samorzgdu. Pani Katarzynie Korzeniewskiej
oraz Pani Marcie Wodzynskiej-Zaborek. Trud wiozony w tg czasem trudng
prace byt ogromny. W imieniu catej spotecznosci szkoty redakcja chce
serdecznie ztozy¢ podziekowania za wszystko, co byto spetnione dzieki
Paniom.

Magda Makowska KI. Il gim




Kacik Czytelnika
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TYTUL: ,,Odlegtosé miedzy tobg a mna"
qugétog‘r g edzy q q
wlEezy AUTOR : Jennifer E. Smith

OPIS: Owen mieszka w suterenie. Lucy na dwudziestym
trzecim pietrze. Ale kiedy podczas fali upatow w Nowym Jorku
wysiada prad, odnajdujg sie po raz pierwszy: w windzie, ktéra
utkneta [...]

TYTUL: TRYLOGIA CIENIA. TOM 3. WtADCA CIENIA

AUTOR: Sprunk Jon JON SPiiUNK
3 y .

OPIS: Kraina smierci i cienia, w ktérej przetrwajg tylko najsilniejsi.
Tam wtasnie musi udac sie Caim, aby zgtebi¢ dreczace go
tajemnice. Uzbrojony tylko w swoje noze, wyrusza z garstka
towarzyszy do swiata wiecznej nocy, gdzie nigdy nie widuje sie
storica i gdzie cios moze nadejs$¢ z kazdej strony. Po zakopaniu
ojcowskiego miecza Caim zaznat odrobiny spokoju, lecz gteboko
na potnocy czeka na niego niepojeta potega. Aby odnie$é sukces,
Caim bedzie musiat zrobi¢ co$ wiecej niz tylko przetrwac. Bedzie
musiat stawi¢ czoto Wtadcy Cienia.




TYTUL: Bez mojej zgody
AUTOR: Jodi Picoult

OPIS: Annie zostata stworzona sztucznie. Wszystkie komorki w
jej ciele zostaty dobrane tak, by dziewczynka stanowita idealng
zgodnos¢ dawcy dla swojej chorej na raka siostry Kate. Anne od
dziecka byta wykorzystywana jako “czesci zapasowe”,
przechodzgc operacje za operacja, by utrzymadé Kate przy zyciu.
Pomimo tego, ze miata nigdy nie dowiedziec sie prawdy, sekret
rodzinny wychodzi na jaw. Annie nie moze pogodzi¢ sie z tym,
ze zostata poczeta nie dlatego, ze jej rodzice tego pragneli, a
dlatego, ze zmusita ich do tego sytuacja. Targana emocjami
nastolatka podejmuje drastyczny krok —zaczyna sgdowa
walke o uzyskanie petnej autonomii w decydowaniu o sobie i
swoim ciele. Ta batalia nie tylko podzieli rodzine, ale przede
wszystkim bedzie oznaczata wyrok smierci dla Kate.

Daria Bystrzak KI. Il gim




Seriale godne polecenia:

Lucifer -amerykanski, kryminalny serial telewizyjny. Lucifer Morningstar porzuca
piekto i przeprowadza si¢ do Los Angeles. Zaczyna pomagac policji w
rozwigzywaniu Spraw Kryminalnych i $ciganiu zbrodniarzy.

Liczba wyemitowanych sezondéw:3

Legacies - amerykanski serial z gatunku fantasy, dramatu i horroru. Fabuta serialu
skupia si¢ na Hope Mikaelson oraz jej przyjaciotach ze szkoty dla dzieci i mlodziezy
z nadprzyrodzonymi zdolno$ciami. Liczba wyemitowanych sezonow:1

Riverdale - amerykanski serial telewizyjny (mlodziezowy,
obyczajowy, dramat, science fiction)

Riverdale to projekt oparty na komiksach wydawnictwa
Archie Comics. Akcja dzieje si¢ we wspotczesnosci. Serial
odkrywa przed widzami surrealizm matomiasteczkowego
zycia 1 skupia si¢ na mroku 1 dziwactwach skrytych za
fasada zwyczajnosci.

Liczba wyemitowanych sezonoéw:3

Stranger Things - amerykanski serial internetowy, horror
science fiction.

Podczas powrotu do domu znika dwunastoletni Will Byers.
Zaginigcie chlopca jest poczatkiem dziwnych 1
niebezpiecznych wydarzen trapigcych prowincjonalne
miasteczko.

Liczba wyemitowanych sezondéw:2

Ania, nie Anna - kanadyjski serial obyczajowy dla
mtodych widzow.

Zycie rudowlosej sieroty, ktora zostaje przygarnieta przez
niezamezne rodzenstwo, mieszkajace na Zielonym
Wzgorzu.

Liczba wyemitowanych sezondéw:2




Filmy godne polecenia:

Fantastyczne zwierz¢ta: Zbrodnie Grindelwalda
Gatunek:Fantasy

Gellertowi Grindelwaldowi udaje si¢ uciec z wi¢zienia. Tylko
Dumbledore z pomocg Newta Scamandera moga go ponownie
pokonac.

Milos$¢ jest wszystkim

Gatunek:Komedia

Grudniowy czas przed§wiagtecznej goraczki rozpocznie si¢ wraz z
przyptynigciem do miasta niezwyklego Swietego Mikotaja. Uruchomi to
lawing wyjatkowych zdarzen. Romans z najpopularniejszym polskim
pitkarzem spotka kobiete, ktorej nikt nie nazwatby fankg futbolu. Zdrady
1 tajemnice zamieszaja w niejednym matzenstwie, a dopracowany w
kazdym szczegodle §lub bedzie mie¢ zaskakujacy final.

Kronika swigteczna
Gatunek:Familijny,Komedia,Przygodowy

Rodzenstwo przypadkowo rozbija sanie Sw. Mikolaja, a
nastepnie wraz z nim wyrusza w petng przygod podroz,
by uratowa¢ Boze Narodzenie.

Venom

Gatunek: Akcja, Sci-Fi

Kiedy Eddie Brock zdobywa moce symbionta, zmuszony jest uwolni¢
swoje alter-ego "Venoma", by ratowaé wlasne zycie.

Martyna Mieszkowska KI. Il gim




Humor

Co to jest zielone i je myszy?
Zaba sierota uczona przez kota.

Dlaczego blondynka ktadzie pgczka do mikrofalowki?
Bo chce spalic kalorie.

Nauczyciel pyta sie Jasia:
-Jakie kwiaty najbardziej lubisz?
- Roze.
- Prosze, napisz to na tablicy.
- Chyba jednak wole maki - mowi Jasio.
Co to jest rozniczka?

Wyniczek odejmowanka.

Co powstaje z potgczenia jeza i weza?

Drut kolczasty

Jak nazywa sie swigteczna kawa?

choINKA

Agnieszka Pawlak KL. Il gim



http://sucharry.pl/1964/Drut.html
http://sucharry.pl/1964/Drut.html
http://sucharry.pl/33201/KAWA.html
http://sucharry.pl/33201/KAWA.html
http://sucharry.pl/32097/Zbrodniarz.html
http://sucharry.pl/32097/Zbrodniarz.html

Pomysty na dekoracje Bozonarodzeniowe

Myslicie czasem, jak ubra¢ swoj dom na Swieta? Dekoracje w sklepach nie nalezg
do najtanszych, a przeciez sami moze je zrobi¢. Mam dla was kilka pomystow:

PRZGOTUJ:

Gazete (co najmniej 100 stron, ale max 150)
Brokat w sprayu

Farbe w sprayu

| co chcesz do ozdoby!

Na poczatku co kilka stron wyginamy tak, zeby widac
byto szwy gazety, mozemy réwniez oderwac oktadke. :
Nastepnie zginamy kartke do goérnego rogu, a potem jeszcze raz, tak jak na zatgczonym
obrazku i kolejno. Gdy skonczymy musimy schowac rogi do srodka, oczywiscie mozecie
to robi¢ od razu. Pdzniej dekorujemy wedtug uznania.

Kolejna propozycja, jakg przygotowatam, sg swieczniki. Wystarczy tylko pusty
stoik, $nieg lub farba w sprayu oraz wyciete szablony, najlepiej z papieru samo
przylepnego, mogg by¢ np. gwiazdy, ptatki sniegu, choinki, czy
cokolwiek, co kojarzy sie ze swietami i swieczniki.

Na poczatku do stoika na klej przyklejamy nasze szablony, a
nastepnie pokrywamy stoik sniegiem. Potem odklejamy wyciete
ksztatty, pozostawiamy do wyschniecia. Wktadamy swieczke i
cieszymy sie wygladem lampionu.

Lampion mozemy rowniez zrobi¢ za pomocg szklanej butelki oraz zwyktych lampek.
Wystarczy, ze wiozymy je do butelki i otrzymamy piekne oraz ciepte oswietlenie. Sami
zobaczcie:

Ostatnig Swietng propozycjg jest bombka na choinke.
Wystarczy tylko plastikowa bombka oraz farba. Najpierw musimy
wlac troche ptynu do pielegnaciji podtég, otoczy¢ bombce, a
nadmiar odla¢. Pdzniej wlewamy farbe i robimy to samo co z
ptynem. ox?l{‘énfems

Oliwia Falecka KI. 11l gim




PREZENTY
SWIATECZNE

Chcesz obdarowac swoich najblizszych swigtecznymi prezentami ?

Znasz ich zainteresowania i preferencje, ale ciggle brakuje najwazniejszego -
pomystu. To dobrze trafites, w tym artykule przedstawie Ci kilka pomystow na
ciekawy upominek.

Pierwszym z nich jest zestaw perkusyjny dla fanow
mocnego uderzenia. Jest to ciekawa i praktyczna dekoracja dla
mitosnika muzyki .

Nastepnym prezentem jest mapa zdrapka
idealna dla podréznikéw Swietny pomyst
polegajacy na zdrapywaniu odwiedzonych
krajow.

Ostatnig mojg propozycja jest to zabijacz czasu, czyli
kolorowanka dla dorostych. Polega ona na kolorowaniu niewielkich
elementdw na duzych formatach. Zapewnia kreatywng zabawe Dla
catej rodziny.

Daria Bystrzak KI. Il Gim




Przepisy na stot wigilijny
ROGALE POLFRANCUSKIE Z MAKIEM I BAKALIAMI
SKLEADNIKI

CIASTO
e mgka pszenna — 550 g
e suche drozdze instant — 1 opakowanie (7 g)
e mleko—250ml
e cukier puder — 3 tyzki
e aska wanilii — 1 szt.
e jajko—1 szt.
e 7Oftko —1 szt.
e masto—225¢g
e sOl—1szczypta

NADZIENIE MAKOWO-MARCEPANOWE
e mak mielony — 1 op. (200 g)
e mleko—500 ml
e masa marcepanowa — 200 g
e orzechy wtoskie — 75 g
e rodzynki—75¢g
e midd - 1tyzeczka
e jajko— 1 szt.

KROK 1: WYRABIAMY CIASTO

Magke tqczymy z drozdzami, solg i cukrem pudrem w naczyniu robota. Mieszamy sktadniki na
wolnych obrotach, dodajgc kolejno: lekko podgrzane (niezagotowane) mleko, jajko, zéttko i 25 g
rozpuszczonego masta z dodatkiem nasion z laski wanilii.

Wyrabiamy ciasto do uzyskania jednolitej masy, przektadamy do miski oprdészonej maqgkq i
przykrywamy sciereczkq. Odstawiamy w ciepte miejsce do wyrosniecia.

KROK 2: ZAGNIATAMY I WALKUJEMY CIASTO

Wyrosniete ciasto zagniatamy chwile na desce oprdszonej mqgkq i rozwatkowujemy w ksztatt
prostokgta. Miekkie masto przektadamy do miski i doktadnie mieszamy do uzyskania jednolitej
konsystencji, a nastepnie rozsmarowujemy na % powierzchni ciasta. Ciasto sktadamy na trzy,
zaktadajgc do srodka krotsze boki, i dociskamy, by sie skleito.

Tak przygotowane wktadamy do lodéwki na ok. 30 minut.




KROK 3: WALKUJEMY I SCHLADZAMY CIASTO

Schtodzone ciasto ponownie rozwatkowujemy w ksztaft prostokqta, na grubos¢ ok. 6 mm.
Sktadamy na trzy, lekko dociskamy i ponownie umieszczamy w loddwce. Czynnosc¢ te
powtarzamy jeszcze dwukrotnie.

Tak przygotowane ciasto chtodzimy w loddwce przez catq noc.
KROK 4: PRZYGOTOWUIJEMY NADZIENIE

Mleko zagotowujemy w rondelku. Dodajemy mak, mieszamy i ponownie doprowadzamy do
wrzenia. Zdejmujemy z ognia i odstawiamy do czasu, az mak sie zaparzy, nasigknie mlekiem i
wystygnie.

Mase marcepanowq wyrabiamy w naczyniu robota. Dodajemy midd, jajko i dalej wyrabiamy do
uzyskania jednolitej konsystencji. Zaparzony i wystudzony mak dodajemy do masy
marcepanowej i caty czas mieszamy.

Dodajemy posiekane rodzynki i orzechy, mieszamy. Odstawiamy mase, by smaki nadzienia sie
potgczyty.

KROK 5: NADZIEWAMY ROGALIKI

Dobrze schtodzone ciasto rozwatkowujemy rownomiernymi ruchami w ksztaft prostokgta na
desce delikatnie oprészonej mgkq. Prostokqt kroimy wzdtuz na pdt. Z uzyskanych w ten sposob
pasow ciasta wycinamy rowne trdjkqty.

Mase makowq szprycujemy obficie na srodek kazdego tréjkqgta za pomocq rekawa cukierniczego.
Trojkgty zwijamy ciasno od podstawy ku wierzchotkowi i delikatnie zakrzywiamy, by uzyskac
ksztatt rogalika.

Nadziane rogaliki przektadamy na blache wyfozong papierem do pieczenia i odstawiamy do
wyrosniecia.

KROK 6: PIECZEMY ROGALIKI

Rogaliki smarujemy z wierzchu roztrzepanym biatkiem i pieczemy na ztoty kolor ok. 15-20 minut
w temperaturze 180°C.

KACZKA W SOSIE JABLKOWO-MUSZTARDOWYM

SKtADNIKI
e kaczka (tuszka) — 1 szt.
e jabtka — 5 szt.
e musztarda francuska — 5 tyzek




e kolendra w ziarnach — 1 tyzeczka
e mielony imbir— 1 tyzeczka

e mielony kardamon — 1 szczypta
e cebula -2 szt.

e czosnek — 2 zgbki

e masto—100¢g

e biate wino wytrawne — 150 ml

o 5Ol
® pieprz
e Miod

KROK 1: DOPRAWIAMY KACZKE

Kaczke oczyszczamy. Nacieramy solq, kardamonem i imbirem.

KROK 2: PIECZEMY KACZKE

Jabtka, cebule i czosnek kroimy na czgstki. Marynujemy z dodatkiem imbiru, kardamonu i
kolendry. Nastepnie kaczke faszerujemy przygotowanymi sktadnikami. Pozostatq czes¢ jabfek,
cebuli i czosnku rozktadamy na blasze. Uktadamy na nich kaczke i pieczemy w piekarniku
rozgrzanym do temperatury 160°C przez okoto 80 minut, a nastepnie zwiekszamy temperature
do 220°C i podpiekamy jeszcze 20-30 minut.

KROK 3: PRZYGOTOWUJEMY SOS DO KACZKI

Z upieczonej kaczki wyjmujemy nadzienie. Powstaty z pieczenia sos zlewamy do garnka razem z
jabtkami, cebulg i czosnkiem. Dolewamy wino i gotujemy sos, az sie zredukuje. Sos przecedzamy
przez sitko i miksujemy z kawatkami zimnego masta. Dodajemy musztarde i doprawiamy solq
oraz pieprzem. Mozemy takze dodac¢ do sosu odrobine miodu. Kaczke dzielimy na czesci i
podajemy z sosem.

Agnieszka Pawlak Kl. Il gim




Wesotych Swiatl

Grudzien, cudowny czas w roku. Z okazji, juz
hiedtugo zblizajacych sie Swigt Bozego
Narodzenia, pragniemy zyczy¢ wszystkim
wam, czytelnikom, duzo mitosci i szczescia,
wypoczynku w tak krotkim czasie oraz mito
spedzonego czasu  z rodzing, bo to ona jest
wtedy najwazniejsza. Niech pomyslna
gwiazdka znow zaswieci wszystkim wam na
niebie!

Redakcja
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Kupony
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